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- A.- Se establecen las etapas donde medir la deshidratacion en uva de mesa

1.- Proceso de cosecha en campo, medicion cada hora durante 3 horas

2.- Traslado a packing desde el campo (etapa de duracion variable de acuerdo al tipo de flete y esperas)

3.- Gasificacion

4.- Recepcidén de packing (con humificadores de 75 a 80 % de HR aprox.), medicién cada hora durante 4 horas
5.- Proceso de packing (con control de HR, 22°C aprox. y cubierta aislante) , medicion cada hora durante 2 horas

6.- Prefrio caja terminada (prefrio ubicado al costado del packing-sin traslado): Periodo desde caja terminada en packing,
posterior prefrio y hasta medicion en camara de frio

7.- Cada una semana en camara de frio
B.- Se utilizaron 6 muestras correspondientes a 6 cajas cosecheras.

C.- Se midié la deshidratacion después de cada etapa, de acuerdo al peso neto de la fruta.
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I. Resultados Deshidratacion por EtapasPor Variedad
(porcentaje de deshidratacion desde Proceso de Cosecha a Proceso de Packing)
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- Arra15
Acopi t
cos::I?;?3pI::ras A partir de las 11:20 hrs % Gasificacién Duracién etapa: 40 minutos %
primera hora deshid. max 0,12 deshid. max 0,06
deshid. min 0,10 deshid. min 0,00
deshid. prom 0,11 deshid. prom 0,04
segunda hora deshid. max 0,27 Recepcidn post gasificacién, 4 horas

deshid. min 020 primera hora deshid. max 0,16

deshid. prom 0,24 deshid. min 0,05

: hid.
tercera hora deshid. max 0,53 deshid. prom 0,10

segunda hora id.
deshid. min 0,36 qu deshid. max 0,26

deshid. min 0,15
deshid. prom 0,44

deshid. prom 0,19

. tercera hora i
Traslado a packing de C"ng’aczigﬁtg%gagkmg- deshid. max 032
desde el campo 40 minutosp : deshid. min 0,22

deshid. prom 0,25

deshid. max 0,15
cuarta hora deshid. max 0,37

deshid. min 0,05 deshid. min 0,27

deshid. prom o deshid. prom 0,31
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Arra 15

Packing, post
recepcion, 2 horas

A partir de las 11:20 hrs

Deshidratacién (%) maxima, minima'y
promedio sumando todas las etapas.
Con los maximos rangos de espera:

3 horas en campo, 4 horas en recepciony 2
horas en packing.

Deshid. MAX 2,03
Deshid. MIN 12
Deshid. PROM 1,67

primera hora deshid. max 0,15

deshid. min 0,06

deshid. prom 0,09

segunda hora deshid. max 0,24

deshid. min 017

deshid. prom 0,20

prefrio caja terminada . ) o
(periodo desde caja terminada Prefrio: 12 horas 'y 48 minutos. inicio:
en packing, prefrio, hasta 02:09 hrsy término: 14:57 hrs
medicion en camara de frio)

deshid. max 0,47

deshid. min 0,29

deshid. prom 0,38
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- Ralli

PORETAPASEN
UVA DE MESA

Acopio post
cosecha. 3 horas

A partirde las 11:00 hrs

%

Gasificacion

Duracion etapa: 40 minutos

%

primera hora deshid. max o1

deshid. min 0,05

deshid. prom 0,10

segunda hora deshid. max 0,28

deshid. min 0,21

deshid. prom 0,24

tercera hora deshid. max 0,39

deshid. min 0,27

deshid. prom 0,34

Traslado a packing | de campo, espera flete, flete,
desde el campo packing. Duracion etapa:
110 minutos

deshid. max 0,40

deshid. min 0,28

deshid. prom 0,34

deshid. max 0,20
deshid. min 0,05

deshid. prom on

Recepcidn post gasificacion, 4 horas

primera hora deshid. max 0,12
deshid. min 0,06
deshid.prom | 0,08

segunda hora deshid. max 0,17
deshid. min 0,07

deshid. prom 0,14

tercera hora deshid.max | 0,29
deshid. min 0,20

deshid. prom 0,26

cuarta hora deshid. max 0,35
deshid. min 0,20

deshid. prom 0,28
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Ralli

Deshidratacion (%) maxima, minima y promedio
sumando todas las etapas. Con los maximos
rangos de espera: 3 horas en campo, 4 horas en
recepciony 2 horas en packing.

Deshid. MAX 2,48
Deshid. MIN 1,48
Deshid. PROM 2,01

recPea;:cl;g\ng,, g ?\?ras A partir de las 11:20 hrs
primera hora deshid. max 0,12
deshid. min 0,05
deshid. prom 0,08
segunda hora deshid. max 0,24
deshid. min 0,16
deshid. prom 0,20
prefrio caja terminada
(periodo desde caja terminada en Prefrio: 12 horas y 50 minutos.
packing, prefrio, hasta medicién Inicio: 2:00 hrs. Término: 14:50 hrs.
en camara de frio)
deshid. max 0,9
deshid. min 0,52
deshid. prom 0,74
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- Arra 29

PORETAPASEN
UVA DE MESA

Acopio post
cosecha. 3 horas

A partir de las 11:25 hrs

%

Gasificacion

Duracion etapa: 35 minutos

%

primera hora deshid. max o1
deshid. min 0,05
deshid. prom 0,09

segunda hora deshid. max 0,26

deshid. min 0,20

deshid. prom 0,23

tercera hora deshid. max 0,47

deshid. min 0,39

deshid. prom 0,41

Traslado a packing | de campo, espera flete, flete,
desde el campo packing. Duracion etapa:
125 minutos

deshid. max 0,42

deshid. min 0,29

deshid. prom 0,34

deshid.max 0,14
deshid. min 0,08
deshid. prom 0,10
Recepcidn post gasificacion, 4 horas
primera hora deshid.max |0,15
deshid. min 0,09
deshid. prom |0,11
segunda hora deshid. max 0,28
deshid. min  |0,22
deshid. prom 0,25
tercera hora deshid.max 0,36
deshid. min 0,31
deshid. prom 0,33
cuarta hora deshid.max 0,46
deshid.min  |0,37
deshid. prom 0,42
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Arra 29

Packing, post
recepcion, 2 horas

A partir de las 11:20 hrs

Deshidratacion (%) maxima, minima y promedio
sumando todas las etapas. Con los maximos
rangos de espera: 3 horas en campo, 4 horas en
recepciony 2 horas en packing.

Deshid. MAX 2,37
Deshid. MIN 179
Deshid. PROM 2,09

primera hora deshid. max 0,19

deshid. min 0,16

deshid. prom 0,18

segunda hora deshid. max 0,28

deshid. min 0,24

deshid. prom 0,27

prefrio caja terminada
(periodo desde caja terminadaen | prefrio. (no hay datos de la hora de
packing, prefrio, hasta medicion inicio y término del prefrio)
en camara de frio)

deshid. max 0,6

deshid. min 0,42

deshid. prom 0,55
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- Arra 19

PORETAPASEN
UVA DE MESA

Acopio post

cosecha. 3 horas | Apartirdelas11:30 hrs % Gasificacién Duracién etapa: 35 minutos %
primera hora deshid.max | O deshid.max | 0,10
deshid. min 0,06 deshid. min 0,05
deshid. prom 0,10 deshid. prom 0,06
segunda hora deshid. max 0,23 Recepcidn post gasificacion, 4 horas
deshid. min 0,15 primera hora deshid. max 0,15
deshid. prom 0,19 deshid. min 0,12
tercera hora deshid. max 0,39 deshid. prom 0,09
deshid. min 0,27 segunda hora deshid. max 0,25
deshid. mi 0,12
deshid. prom 0,33 eshid.min ’
deshid. prom 0,17
Traslado a packing e campo, flete, packing. tercera hora deshid. max 0,30
desde el campo Duracion etapa: . :
20 minutos deshid. min 0,21
deshid. prom 0,25
deshid. max 0,17
cuarta hora deshid. max 0,35
deshid. min 0,10
deshid. min 0,26
deshid. prom 0,14 .
deshid. prom 0,32
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Arra 19

Packing, post
recepcion, 2 horas

A partir de las 11:20 hrs

Deshidratacion (%) maxima, minima y promedio
sumando todas las etapas. Con los maximos
rangos de espera: 3 horas en campo, 4 horas en
recepciony 2 horas en packing.

Deshid. MAX 172
Deshid. MIN 114
Deshid. PROM 1,43

primera hora deshid. max 0,15

deshid. min 0,06

deshid. prom 0,09

segunda hora deshid. max 0,24

deshid. min 0,17

deshid. prom 0,20

prefrio caja terminada
(periodo desde caja terminada en Prefrio: 12 horas y 48 minutos.
packing, prefrio, hasta medicion inicio: 02:09 hrs y término: 14:57 hrs
en camara de frio)

deshid. max 0,47

deshid. min 0,29

deshid. prom 0,38
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- Autumn Royal

PORETAPASEN
UVA DE MESA

Gasificacion

Duracion etapa: 35 minutos

%

cols\:gl'?;?:ipl'?::as A partir de las 11:30 hrs %
primera hora deshid. max on
deshid. min 0,00
deshid. prom 0,06
segunda hora deshid. max 0,27
deshid. min 0,10
deshid. prom 0,18
tercera hora deshid. max 0,38
deshid. min 0,22
deshid. prom 0,29

Traslado a packing | de campo, flete, packing.
desde el campo Duracion etapa:
20 minutos

deshid. max 0,21

deshid. min 0,16

deshid. prom 0,19

deshid. max o1
deshid. min 0,05

deshid.prom | 0,06

Recepcidn post gasificacion, 4 horas

primera hora deshid. max 0,23
deshid. min 0,15

deshid. prom 0,19

segunda hora deshid. max 0,32
deshid. min 0,25

deshid. prom 0,27

tercera hora deshid. max 0,36
deshid. min 0,30

deshid. prom 0,33

cuarta hora deshid. max 0,46
deshid. min 0,35

deshid. prom 0,39
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Autumn Royal

Packing, post
recepcion, 2 horas

A partir de las 11:20 hrs

Deshidratacion (%) maxima, minima y promedio
sumando todas las etapas. Con los maximos
rangos de espera: 3 horas en campo, 4 horas en
recepciony 2 horas en packing.

Deshid. MAX 1,95
Deshid. MIN 1,37
Deshid. PROM 1,62

primera hora deshid. max 0,26

deshid. min 0,19

deshid. prom 0,21
segunda hora deshid. max 0,37
deshid. min 0,29
deshid. prom 0,33

prefrio caja terminada
(periodo desde caja terminadaen | prefrio, (no hay datos de la hora de
packing, prefrio, hasta medicion inicio y término del prefrio)
en camara de frio)

deshid. max 0,42

deshid. min 0,3

deshid. prom 0,36
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- Scarlotta

PORETAPASEN
UVA DE MESA

Acopio post

L e A partir de las 10:45 hrs % Gasificacion Duracién etapa: 35 minutos %
primera hora deshid.max | 0,05 deshid.max | 0,10
deshid. min 0,00 deshid. min 0,00
deshid. prom 0,03 deshid. prom 0,05
segunda hora deshid. max 0,21 Recepcidn post gasificacion, 4 horas
deshid. min 0,10 primera hora deshid. max 0,16
deshid. prom 0,13 deshid. min on
tercera hora deshid. max 0,31 deshid. prom 0,13
deshid. min 0,19 segunda hora deshid. max 0,21
deshid. mi 0,15
deshid.prom | 0,24 eshid. min
deshid. prom 0,18
Traslado a packing de campo, flete, packing. tercera hora deshid. max 0,27
desde el campo Duracion etapa: 85 minutos
deshid. min 0,18
deshid. prom 0,23
deshid. max 0,31
cuarta hora deshid. max 0,32
deshid. min 0,16
deshid. min 0,24
deshid. prom 0,21 .
deshid. prom 0,27
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DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

- Scarlotta

Packing, post
recepcion, 2 horas

Deshidratacion (%) maxima, minima y promedio
sumando todas las etapas. Con los maximos
rangos de espera: 3 horas en campo, 4 horas en
recepciony 2 horas en packing.

Deshid. MAX 174
Deshid. MIN 117
Deshid. PROM 1,39

primera hora deshid. max 0,23

deshid. min o, 11

deshid. prom 0,15

segunda hora deshid. max 0,29

deshid. min 0,17

deshid. prom 0,21

prefrio caja terminada
(periodo desde caja terminadaen | prefrio. (no hay datos de la hora de
packing, prefrio, hasta medicion inicio y término del prefrio)
en camara de frio)

deshid. max 0,41

deshid. min 0,41

deshid. prom 0,41
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Porcentaje de Deshidratacion. Desde Cosecha a Caja Terminada (con los maximos rangos de espera)

2,5

Ara 15 Rali Ara 29 Ara 19 A Royal Scarlotta

Deshid. MAX Deshid. MIN Deshid. PROM
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- Temperaturay Humedad Relativa en los ensayos

DESHIDRATACION
POR ETAPAS EN
UVA DE MESA

Temperaturay Humedad Relativa en los ensayos
12:00 hrs.

Variedad Lugar fecha T° HR%
Arra 29 El Maitenal 19/01/22 29,1 30,1
Ralli Los Castafos 01/02/22 29,6 41,9
Arra1s Los Graneros 07/02/22 31,7 36,8
Arral19 Los Graneros 15/02/22 26,6 54,5
Scarlotta San Rafael 28/03/22 28,2 21,3
A.Royal Los Graneros 30/03/22 28 31,6
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Resultados Deshidratacion por Etapas Por Variedad
(porcentaje de deshidrataciéon desde Prefrio hasta 7 semanas en camara de frio)




ETAPA Desde caja terminada
Resumen Variedad Arra 15
Planilla Tipo embalaje Regular 8,2

de Resultados

Descripcion de embalaje
(todos los materiales)

Caja Terminada: 18 :30 horas del 2 de Febrero de 2022. Prefrio. Inicio: 3 de febrero, 2:00 hrs. Término: 3 de febrero, 13:51 hrs . Toma de peso a las 17:00 horas del dia 3
de febrero en cadmara de frio.

Cédigo Muestra ARRI5LG?2 /2
Fecha 02/02/22 03/02/22 09/02/22 16/02/22 23/02/22 02/03/22 09/03/22 16/03/22 23/03/22
Hora 18:30 17:00 22:30:00 17:40:00 18:00:00 17:15:00 18:30:00 19:00:00 14:30:00
caja terminada post prefrio Cémara 1 Cémara 2 Cémara 3 Cémara 4 Cémara 5 Cémara 6 Camara7
Repeticion 1
Numero de dias desde medicién anterior 1 6 7 7 7 7 7 7
peso bruto 8,585 8,525 8,51 8,505 8,5 8,5 8,485 8,475 8,465
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,525 8,465 8,45 8,445 8,44 8,44 8,425 8,415 8,405
% pérdida de peso 0,70 0,88 0,94 1,00 1,00 117 1,29 14
pudricion+ P
Repeticion 2
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,73 8,67 8,66 8,65 8,635 8,63 8,62 8,605 8,59
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,67 8,61 8,6 8,59 8,575 8,57 8,56 8,545 8,53
% pérdida de peso 0,69 0,81 0,92 1,10 115 127 144 1,61
p
Repeticion 3
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,625 8,465 8,455 8,435 8,43 8,43 8,42 8,405 84
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,465 8,405 8,395 8,375 8,37 8,37 8,36 8,345 834
% pérdida de peso 0,7 0,83 1,06 1,12 1,12 1,24 1,42 148
p--
Repeticién 4
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,615 8,65 8,54 8,635 8,52 8,51 8,505 8,495 8,48
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,555 8,49 8,48 8,475 8,46 8,45 8,445 8,435 8,42
% pérdida de peso 0,76 0,88 0,94 1.1 1,23 1,29 1,40 1,58
p
Repeticion 5
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,67 8,615 8,595 8,59 8,575 8,567 8,57 8,555 8,545
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,61 8,555 8,535 8,53 8,515 8,51 8,51 8,495 8,485
% pérdida de peso 0,64 0,87 0,93 1,10 1,16 1,16 1,34 145
pudricién- p
Repeticion 6
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,49 8,45 8,42 8,415 8,405 8,405 8,39 8,385 8,37
peso bolsas o clamshells 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06
peso neto 8,43 8,39 8,36 8,355 8,345 8,345 8,33 8,325 8,31
% pérdida de peso 0,47 0,83 0,89 1,01 1,01 1,19 125 142




ETAPA

Desde caja terminada

Resumen

Variedad

Ralli

Planilla

Tipo embalaje

Regular 8,2

de Resultados

Descripciéon de embalaje
(todos los materiales)

Prefrio. Inicio: 2 de febrero, 2:00 hrs. Término: 2 de febrero, 14:50 hrs

Cdodigo Muestra RLLILC1/2

Fecha 01/02/22 02/02/22 09/02/22 16/02/22 23/02/22 02/03/22 09/03/22 16/03/22 23/03/22
Hora 17:45 17:20 22:30 18:00 19:00 17:15:00 18:30:00 19:00:00 14:30:00

caja terminada post prefrio Cémaral Cémara 2 Cémara 3 Cémara4 Cémarab Camara 6 Cémara7
Repeticion 1
Numero de dias desde medicién anterior 1 7 7 7
peso bruto 8,780 8,735 8,71 8,705 8,695 8,685 8,67 8,65 8,62
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,690 8,645 8,62 8,615 8,605 8,595 8,58 8,56 8,53
% pérdida de peso 0,52 0,81 0,86 0,98 1,09 1,27 1,50 1,84
Repeticion 2
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,505 8,44 8,425 8,42 84 8,4 8,395 8,375 8,335
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,415 8,35 8,335 8,33 8,31 8,31 8,305 8,285 8,245
% pérdida de peso 0,77 0,95 1,01 1,25 1,25 1,31 1,54 2,02
Repeticion 3
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 87 8,63 8,615 8,61 8,6 8,595 8,58 8,565 8,55
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,61 8,64 8,525 8,52 8,51 8,605 8,49 8,475 8,46
% pérdida de peso 0,81 0,99 1,05 1,16 1,22 1,39 157 174
Repeticion 4
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,44 8,38 8,37 8,36 8,345 8,34 8,32 8,305 8,29
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,35 8,29 8,28 8,27 8,255 8,25 8,23 8,215 8,2
% pérdida de peso 0,72 0,84 0,96 114 1,20 1,44 1,62 1,80

1nido nido

Repeticion 5
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,465 8,39 8,39 8,385 8,375 8,375 8,36 8,345 8,325
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,375 8,3 8,3 8,295 8,285 8,285 8,27 8,255 8,235
% pérdida de peso 0,90 0,90 0,96 1,07 1,07 1,25 1,43 1,67
Repeticion 6
Numero de dias desde medicién anterior
peso bruto 8,465 8,405 8,39 8,38 8,37 8,36 8,345 8,315 83
peso bolsas o clamshells 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09
peso neto 8,375 8,315 83 8,29 8,28 8,27 8,255 8,225 8,21
% pérdida de peso 0,72 0,90 1,01 113 125 143 1,79 197




&Hronte

Resumen Planilla de Resultados

DESHIDRATACION

www.prontexport.cl PORETAPASEN
UVA DE MESA

Fecha 02/02/22 03/02/22 09/02/22 16/02/22 23/02/22 02/03/22 09/03/22 16/03/22 23/03/22
Hora 18:30 17:00 22:30:00 17:40:00 18:00:00 17:15:00 18:30:00 19:00:00 14:30:00

caja terminada post prefrio Camaral Camara 2 Cémara 3 Cémara4 Cémara 5 Cémara 6 Cémara7
peso neto 8,525 8,465 8,45 8,445 8,44 8,44 8,425 8,415 8,405
% pérdida de peso 0,00 0,70 0,88 0,94 1,00 1,00 117 1,29 1,41
per peso 0,06 0,015 0,005 0,005 0 0,015 0,01 0,01
peso neto 8,67 8,61 8,6 8,59 8,575 8,57 8,56 8,545 8,53
% pérdida de peso 0,69 0,81 0,92 1,10 1,15 127 1,44 1,61
per peso 0,06 0,01 0,01 0,015 0,005 0,01 0,015 0,015
peso neto 8,465 8,405 8,395 8,375 8,37 8,37 8,36 8,345 8,34
% pérdida de peso 0,71 0,83 1,06 112 112 1,24 1,42 1,48
per peso 0,06 0,01 0,02 0,005 0 0,01 0,015 0,005
peso neto 8,555 8,49 8,48 8,475 8,46 8,45 8,445 8,435 8,42
% pérdida de peso 0,76 0,88 0,94 11 123 1,29 1,40 1,58
per peso ¢} 0,06 0,01 0,02 0,005 0 0,01 0,015 0,005
peso neto 8,61 8,555 8,535 8,53 8,515 8,51 8,51 8,495 8,485
% pérdida de peso 0,64 0,87 0,93 1,10 116 116 1,34 1,45
per peso 0,055 0,02 0,005 0,015 0,005 0 0,015 0,01
peso neto 8,43 8,39 8,36 8,355 8,345 8,345 8,33 8,325 8,31
% pérdida de peso 0,47 0,83 0,89 1,01 1,01 119 1,25 1,42
per peso 0,04 0,03 0,005 0,01 0 0,015 0,005 0,015
Promedio % deshidratacion 0,66 0,85 0,95 1,07 11 1,22 1,36 1,49
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- Resumen todas las variedades

Porcentaje de deshidrataciéon
Variedad Post Pre Frio 1°sem 2%sem 3%sem 4% sem 5%sem 6%sem 7%sem
Ralli 0,74 0,90 0,97 112 1,18 1,35 1,57 1,84
Arra 29 0,85 112 118 1,43 1,67 1,90 2,19 2,39
Arra19 0,38 0,60 0,64 0,78 0,97 1,14 1,50 1,59
Arra1b 0,66 0,85 0,95 1,07 Al 1,22 1,36 1,49
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Porcentaje de Deshidratacion en Camara de Frio
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post pre frio 19 sem 2% sem 3%sem 49 sem 5%sem 6% sem 7% sem

Ralli Ara 29 Ara 19 Amra 15
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Porcentaje de Deshidratacion en Camara de Frio
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Rali = Ara 29 mAral9 ©Arals
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Porcentaje de Deshidratacion en Camara de Frio
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post pre 19sem 29sem 3%sem 49 sem 59 sem 6% sem 7% sem
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